
IN
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E
D
IE
N
T
S: A
igua, m

alt d
’ord
i, m
alt d
e b
lat, m

alt
de civada, llúpol, llevat, sal m

arina, coriandre i fruita de la
passió.
IN
G
R
E
D
IE
N
TE
S:  A
gua, m

alta d
e ceb

ad
a, m
alta d

e
avena, m

alta d
e trigo, lúp

ulo, levad
ura, sal m

arina,
cilantro y fruta d

e la p
asión.

IN
G
R
E
D
IE
N

IN
G
R
E
D
IE
N
T
S: W

ater, b
arley m

alt, w
heat m

alt, oat
m
alt, hop

s, yeast, sea salt, coriand
er and

 p
assion fruit.

IN
G
R
É
D
IE
N
T
S: E
au, m

alt d
’orge, m

alt d
e b
lé, m

alt
d
’avoine, houb

lon, sel m
arin, coriand

re et fruit d
e la

p
assion.

C
A
T | C

ervesa A
rtesana d

’estil F
ruity G

ose d
’asp
ecte ataronjat

am
b
 un toc d

e sal, coriand
re i  fruita d

e la p
assió. Sense p

asteuritzar.

E
SP
 | C
erveza A

rtesana estilo F
ruity G

ose d
e asp

ecto anaranjad
o

con un toq
ue d
e sal, cilantro y fruta d

e la p
asión. Sin p

asteurizar.

E
N
G
 | A
m
b
er F
ruity G

ose C
raft B

eer w
ith hints of salt, coriand

er
and
 p
assion fruit. U

np
asteurized

.

F
R
A
 | B
ière artisanale 

F
R
A
 | B
ière artisanale am

b
rée d

es notes d
e sel, d

e coriand
re et 

d
e fruit d

e la p
assion. N

on p
asteurisée.
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*C
onserveu-la en un

lloc fresc i sec.

*C
onservar en un 

lugar fresco y seco. 

*K
eep
 it fresh 

and
 d
ry.

*C
onse

*C
onserver d

ans un
end
roit sec et frais en 

p
osition verticale.
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